
CASAMENTOS



ALOJAMENTO

Quarto Duplo: 6 unidades
Dimensão: 33m2
Camas: 2 Twins ou 1 cama King Size
Ocupação por quarto: 2 pessoas + 1 cama extra

Suite: 2 unidades
Dimensão: 45m2
Camas: 2 twin ou 1 cama King Size e 1 sofá cama
duplo
Ocupação por quarto: 4 pessoas + 1 cama extra

Ar Condicionado
Casa de banho privativa (com secador de cabelo)
TV LCD com canais satélite
Varanda
Wi Fi

Sala de estar 
Zona de sofás, TV LCD e Lareira

Sala de Jantar
Capacidade até 28 pessoas, equipada com Loiça, talheres e
copos.
Possibilidade de colocar cadeira alta para bebé

Cozinha 
Totalmente equipada com todos os utensílios, Forno, Micro
ondas
Frigorifico com congelador e Máquina de Café

Exterior
Piscina exterior e Jacuzzi
Mobiliário de Jardim incluindo espreguiçadeiras e chapéus de
sol
Amplos jardins rodeados por um pomar de laranjeiras Check in: 17h às 23h

Check out: 8h30 às 10h

Staff multilingue
Wi Fi Gratuito
Ar Condicionado
Estacionamento Exterior 

Acesso a pessoas com mobilidade
reduzida



Cerimónia
Vista Panorâmica ou no Jardim junto à Piscina
Tenda para altar com mesa de cerimónia
Cadeira brancas em plateia
Passadeira vermelha

Welcome Drink
Vista Panorâmica ou no Jardim junto à Piscina
Cocktail de boas vindas e canapés diversos

Menu de Copo d'Água

Bolo dos Noivos & Brinde

Impressão de Menus 

Decoração de todo o espaço

Animação Musical

Fotógrafo

Ofertas e lembranças para os convidados

Nota: Alguns dos serviços acima descritos são orçamentados por empresas exteriores

CERIMONIA & COPO D'ÁGUA



Entradas
Pão, manteiga, queijo, patê,

azeitonas, cenoura temperada e
enchidos

 
Entrada Principal
Creme de legume

 
 
 

Prato de Peixe
Bacalhau à Gomes de Sá

 
 
 

Prato de Carne
Carne de porco à portuguesa

 
 
 
 

Sobremesa
Pequeno buffet de sobremesas e

frutas
 
 
 
 
 
 
 
 

Bebidas
Vinho da casa branco ou tinto, cerveja

de pressão, água mineral,
refrigerantes

Café
Digestivos

 

 
Bebidas

Vinho da Casa Branco ou Tinto,
Martinis, Sangrias, Gin, Cerveja de

pressão, Água Mineral e Refrigerantes
 
 

Canapés
Rissóis de camarão, Pastéis de
bacalhau, Croquetes de carne,

Seleção de mini tostas, Patinha de
caranguejo, Perninhas de frango,

Chouriça assada, Espeto de fruta da
época ou Espeto de Melão com

presunto
Seleção de 8 Canapés

 
 
 
 

 
Bebidas

Vinho da Casa Branco ou Tinto,
Martinis, Sangrias, Gin, Whiskey,
Vodka, Cerveja de pressão, Água

Mineral e Refrigerantes
 

Canapés
Rissóis de camarão, Pastéis de
bacalhau, Croquetes de carne,

Seleção de mini tostas, Patinha de
caranguejo, Perninhas de frango,

Chouriça assada, Espeto de fruta da
época ou Espeto de Melão com

presunto
Seleção de 8 Canapés

 
Porco no espeto com Batata frita
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Amêndoa
 

Bebidas
Vinho da Casa Branco ou Tinto,

Martinis, Cerveja de pressão, Água
Mineral e Refrigerantes

 
 

Canapés
Rissóis de camarão, Pastéis de
bacalhau, Croquetes de carne,

Seleção de mini tostas, Patinha de
caranguejo, Perninhas de frango,

Chouriça assada, Espeto de fruta da
época ou Espeto de Melão com

presunto
Seleção de 6 Canapés

 

Entradas
Pão, manteiga, queijo, patê,

azeitonas, cenoura temperada,
camarão cozido e enchidos

 
 
 
 
 
 

Prato de Peixe
Sopa de peixe à Algarvia

 
 
 

Prato de Carne
Vitela estufada com batatinha

duquese e curgete recheado com
cogumelos e cenoura

 
 

Sobremesa
Tarte de maçã com gelado

 
 

Ceia
Petiscos variados, saladas, tábua de
queijos e enchidos, camarão cozido e

sobremesas diversas
 
 
 

Bebidas
Vinho da casa branco ou tinto,

Martinis, cerveja de pressão, água
mineral, refrigerantes

Café
Digestivos

 

Figo Laranja

Entradas
Pão, manteiga, queijo, patê,

azeitonas, cenoura temperada,
camarão cozido e enchidos

 
Entrada Principal

Tosta aberta de cogumelos e rúcula
aromatizada com ervas da região e

queijos
 

Prato de Peixe
Tranche de pescada com espinafres e
citrinos, acompanhada com legumes e

batatinha gratinada
 

Prato de Carne
Escalopes de frango recheados com
frutos secos e ervas, acompanhados

com puré de batata ou batata salteada
com legumes

 
Sobremesa

Panacotta de frutos vermelhos ou
pistachio

 
Ceia

Petiscos variados, saladas simples e
compostas, tábua de queijos e

enchidos, camarão cozido, sapateira,
leitão à Negrais, salgados e

sobremesas diversas
 

Bebidas
Vinho da casa branco ou tinto,

Martinis, cerveja de pressão, água
mineral, refrigerantes

Café
Digestivos
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CONDIÇÕES

Reserva
-Pré-Reserva: Poderá solicitar uma pré-reserva de data que estará válida pelo período de 15 (quinze)
dias. Após este período, e caso não tenhamos recebido a confirmação da reserva, esta ficará sem
efeito. 
-Confirmação: A confirmação deverá ser feita por escrito e acompanhada do comprovativo de
pagamento do Depósito

Política de Pagamento
Primeiro Depósito de Garantia não reembolsável com a confirmação escrita do evento: Casamento -
valor do depósito: 2.500,00€; Batizados - valor do depósito: 1.500,00€; Corporate - valor do depósito a
combinar mediante orçamento do evento.
Restante valor deve ser pago até ao  dia anterior ao Evento. (prazos a combinar).
Os depósitos são considerados sobre o custo total estimado do evento.

Política de Cancelamento
Até 3 meses antes do dia do evento: Cancelamento de serviços adicionais ao menu e ao buffet: Sem
penalização.
Até 30 dias antes do dia do evento: Cancelamento de serviços adicionais ao menu e ao buffet: Sem
penalização. será debitado 100% do valor total. 

Condições Gerais
-Menus: Os menus apresentados são apenas sugestões, que podem ser alterados de acordo com os
gostos pessoais dos clientes.
-Preços: Sob consulta e de acordo com o Menu, pacote de serviços selecionado.
-Crianças: Crianças até aos 4 anos(inclusive) gratuitas, dos 5 aos 10 anos é cobrado 50% do valor do
adulto.
-Capacidades: Número mínimo de pessoas: 70 adultos; Número máximo de pessoas em
Banquete:180 pessoas. A confirmação do número exato de convidados deverá ser feita com 30 dias
de antecedência à data do evento.
-Horário: a reserva de uma data inclui a disponibilidade do espaço no dia anterior ao evento para
preparação do mesmo e o dia do evento até às 00h. Após o horário estipulado, será cobrada uma taxa
de 250,00€ por cada hora extra. Horário final de evento: 02:00
-Bolo: Por motivos de Higiene e Segurança Alimentar não é permitida a entrada e saída de alimentos
da ementa. A única exceção será com o Bolo dos Noivos, Batizado ou Evento, sendo o transporte e
consumo do mesmo da inteira responsabilidade do cliente.
-Oferta: Espumante para o Brinde no momento do Bolo.


